2%

NIEDERLANDE

Depron liefert Verpackungen aus aufgeschdumtem Kunststoff

Schalen und Zuschnitte
In allen Grof3en,
Formen und Farben

Das hollandische Unternehmen Depron gehdrt auf dem Gebiet von geschaumten Kunst-
stoffen zu den groBten Anbietern in Europa. Das Lieferprogramm umfasst mehr als 800
Endprodukte, in der Lebensmittelbranche bietet man vor allem Anwendungen fiir den

Verpackungsbereich an.

epron bietet mit seinem
umfangreichen Schalen-
programm aus extrudier-

tem Polystyrolschaum Losungen
fiir das Verpacken von frischen
Lebensmitteln an. Die Standard-
schalen mit einer geschlossenen
Zellenstruktur nehmen keine
Feuchtigkeit auf. Sie sind daher

besonders geeignet fiir tiefgefro-
rene Produkte. Fiir Lebensmit-
tel, die Feuchtigkeit absondern,
bietet man Schalen mit Saugfilter
an, der aus dem Verpackungsgut
austretende Fliissigkeit in sich
aufnimmt. Die Schalen haben
eine hohe Absorptionskapazitit
durch natiirliche Aufnahme von

austretender Feuchtigkeit, aber
keine absaugende Wirkung. Da-
durch behilt das frische Produkt
sein natiirliches Aussehen. Ein
Gewichtsverlust wird vermie-
den. Das Verpackungskopzept
sorgt fiir eine verbesserte Prd-
sentation und trigt nach Angabe
des Herstellers zu einer lingeren

Aufgeschaumter Kunststoff ist
die Grundlage fiir Zuschnitte und
Schalen in den unterschiedlichs-
ten GroBen, Formen und Farben.

» Haltbarkeit der Frischwaren bei.
® Zum Konzept gehoren auch Zu-

schnitte und Trays, mit denen
Fischprodukte wie Lachs und
Forellen prasentiert werden kén-
nen. Auch diese Zuschnitte sind
in der ,Dry“-Ausfithrung erhilt-
lich, die austretende Fliissigkeit
aufnimmt.

Weiterhin bietet Depron Top-
seal-Schalen fiir MAP-Verpa-
ckungen an. Die Schalen werden
mit einem Barrierefilm gasdicht
verschlossen, sind formstabil
und garantieren eine maschi-
nelle Entstapelung und Ver-
arbeitung auf den géngigsten
Verpackungs- und Topseal-Ma-
schinen. Die Topseal-Schalen
sind im Allgemeinen von -30°C
bis +121°C verwendbar. In die-
sem Bereich konnen die Pro-
dukte pasteurisiert, gekocht,
sterilisiert, eingefroren oder in
einer Mikrowelle zubereitet wer-
den. Das umfangreiche Produkt-
programm, das auch mit einer
dekorativen Oberfldchenschicht
und in vielen Farben erhltlich
ist, bietet viele Moglichkeiten fiir
die individuelle Produktprésen-
tation frischer Lebensmittel wie
Fisch, Fleisch, Gefliigel, Kise,
Obst und Gemiise,
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DerbesteFischausdem Meer - frisch beilhnen!

* Schollen * Kabeljau * Schellfisch * Seezungen * Steinbutt * Seefisch-Filets
* Einzeln gefroren: Seefisch und-Filets * Garnelen in Lake * Geraucherter Lachs

KS FISK A/S Fiskeexport Esbjerg Danmark
Telefon: +45 75 12 53 44 - Telefax: +45 75 13 09 99
e-Muil: SEAFOODGROUP@KSFISK.DK, http://www.ksfisk.dk
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